
 

ニュースリリースに記載されている情報は発表日現在のものです。このため、時間の経過あるいは後発的なさまざまな

事象によって、内容が予告なしに変更される可能性があります。あらかじめご了承ください。 

 

  2026年9月15日 

アニヴェルセル株式会社 

 

 

 

 

 

記念日プロデュースを手がけるアニヴェルセル株式会社は、「アニヴェルセルカフェ 表参道」にて、2026年9月25

日(金)から11月17日(火)までの期間限定で、実りの秋に特別な時間を彩るフェア「秋の実り、勢ぞろい。AUTUMN 

Sweets Collection」を開催いたします。秋の深まりとともに、栗・洋梨・りんご・さつまいも・ぶどうなど秋の実りを

一堂に集めた、心躍るスイーツコレクションが登場します。和栗やクイーンルージュといったこだわり素材を贅沢に使

用し、旬の魅力をふんだんに閉じ込めた一品一品が秋の訪れを鮮やかに印象付けます。アニヴェルセルカフェならでは

の華やかな秋のひとときをお届けいたします。 

 

 

 

 

 

「アニヴェルセルカフェ 表参道」 https://cafe.anniversaire.co.jp/omotesando/ 

 

 

・「秋の実りアフタヌーンティー」 6,900円（税込） ※予約限定 

秋の味覚をふんだんに使用した贅沢なアフタヌーンティーが登場

いたします。1段目と2段目には、マロンとキャラメルムースや洋

梨のコンポート、ぶどうとマスカットティージュレなど、秋の実り

を余すことなく詰め込んだスイーツが並びます。さらにカボチャク

リームのカヌレやバニラマカロンが、彩り豊かにスタンドを華やか

に演出します。3段目のセイボリーには、生ハムと柿・ミルクチー

ズ、冷製茸とコンソメジュレのロワイヤルをご用意し、秋の深まり

を感じる特別な味わいをお届けいたします。本フェア限定のドリン

クをはじめ、紅茶やハーブティーなど約19種類の充実したフリー

フローとともに、優雅なひとときをお過ごしください。 

 

アニヴェルセルカフェ 表参道にて 

「秋の実り、勢ぞろい。AUTUMN Sweets Collection」 

-9月25日(金)から11月17日(火)までの期間限定- 

 

PRESS RELEASE 

 

アフタヌーンティープラン2種 ※予約限定 

 

https://cafe.anniversaire.co.jp/omotesando/
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写真左から 

1段目: マロンとキャラメルのムース、カシスムース、洋梨コンポート、シャインマスカットタルト 

2段目: ぶどうとマスカットティージュレ、カボチャクリームのカヌレ、バニラマカロン、キャラメルボンボンショコ

ラ  

3段目: 冷製茸とコンソメジュレのロワイヤル 、生ハムと柿・ミルクチーズ、スモークサーモンといくら・ハーブクリ

ームチーズのサンドイッチ 

※スタンド外には、プレーンスコーンや季節のジャム、クロテッドクリームもご用意しております。 

 

・「和栗の生搾りモンブラン付き 秋の実りアフタヌーンティー」 7,900円（税込） ※予約限定 

「秋の実りアフタヌーンティー」に和栗の生搾りモンブランを組み合わせ

た贅沢なプランです。注文後にお客様の目の前で一つひとつ仕上げるモン

ブランは、搾りたてならではの和栗の贅沢な甘い香りが広がり、口の中で

ホロホロとほどける新しい食感をお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 
 

・クイーンルージュ ローブ・ド・マリエ パルフェ 3,600円（税込） 

 昨夏に登場したアニヴェルセルカフェの「花嫁パフェ」が、秋の装いで登場。一粒ごとに宝石のような照りを纏う高

級ぶどう「クイーンルージュ」を贅沢に使用した、特別なパフェへと進化いたしました。 

噛んだ瞬間にあふれ出す芳醇な果汁と上品な甘さが口いっぱいに広がり、大粒で皮ごと楽しめるクイーンルージュの

魅力を余すことなく堪能いただけます。グラスの中には、マスカットティージュレやコアントロークリーム、爽やかな

ヨーグルトシャーベットが美しく重なり合い、ミントクランブルの心地よい食感がアクセントをプラス。主役の甘さを

華やかに引き立てながら、ひと口ごとに変化する贅沢な味わいをお楽しみいただけます。華やかな存在感と上品な味わ

いを楽しめる、この時期だけの特別なデザートです。 

※平日限定・数量限定でご予約も承っております。ご予約特典として、ドリンク1

杯をお付けいたします。 

 

 

 

 

 

デザート3種 
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・「洋梨キャラメリゼのミルフィーユパンケーキ」 2,800円（税込） 

・「和栗の生搾りモンブラン 贅沢ミルフィーユパンケーキ」 3,900円（税込） ※予約限定 

 アニヴェルセルの結婚式で人気のデザートから着想を得て誕生し、この1年で瞬く間にカフェの新たな名物となった

「ミルフィーユパンケーキ」。もちもちのクレープ生地と濃厚なカスタードクリームを何層にも重ね、表面を香ばしく

キャラメリゼした自慢の一品です。 

キャラメリゼした洋梨にキャラメルソースとバニラアイスを添えた「洋梨とキャラメルのミルフィーユパンケーキ」

に加え、この秋の目玉として、注文後にお客様の目の前で搾り上げる「和栗の生搾りモンブラン 贅沢ミルフィーユパン

ケーキ」も登場します。細く搾られた和栗が、ミルフィーユパンケーキの上にみるみる積み上がっていき、出来上がる

瞬間まで目が離せないライブ感あふれる一皿です。芳醇な和栗の香りとミルフィーユパンケーキのキャラメリゼの香ば

しさが重なり合う、贅沢な味わいをご堪能ください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

・「洋梨とヘーゼルナッツのタルト」 1,100円（税込） ※テイクアウト1,000円（税込） 

・「ポム・ダムール」 880円（税込） ※テイクアウト800円（税込） 

サクサクのタルト生地にバニラビーンズ香るカスタードと洋梨のコンポートを合わせ、トップにも洋梨の果肉とヘーゼルナッツを贅

沢に飾った「洋梨とヘーゼルナッツのタルト」や、爽やかなりんごムースの中にコク深いキャラメルムースと甘酸っぱいコンポートを

閉じ込めた、見た目も本物のりんごのような「ポム・ダムール」など、この秋限定のケーキをご用意いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ケーキ2種 

洋梨キャラメリゼのミルフィーユパンケーキ 

2,800円（税込） 

和栗の生搾りモンブラン 贅沢ミルフィーユパンケーキ 

3,900円（税込） 

洋梨とヘーゼルナッツのタルト 

1,100円（税込） ※テイクアウト1,000円（税込） 

ポム・ダムール 

880円（税込） ※テイクアウト800円（税込） 
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・「ご褒美おいもミルクティー」 2,400円（税込） 

 ご褒美シリーズ第三弾のドリンクが新登場。秋の味覚・さつまいもを存分に

ご堪能いただける一杯に仕上げました。大学いも、紫芋クリーム、さつまいも

チップスなど、さまざまな食感と味わいのさつまいもを一度にお楽しみいただ

けます。香ばしい苦みのあるパイ生地と、華やかな香りのアールグレイティー

がさつまいもの甘さを引き立て、相性抜群の仕上がりに。ひと口ごとに秋の深

まりを感じられる、贅沢で特別な一杯です。 

 

・「すりおろしアップルティーソーダ」 1,100円（税込） 

・「マロンカフェラテ」 1,100円（税込） 

 2種類の紅茶をブレンドし、爽やかな甘味と酸味を引き立て

たすりおろしりんごのシャリシャリ食感が心地よい「すりお

ろしアップルティーソーダ」や、茶色と白の2トーンが美しい

見た目にマロンのやさしい甘さとエスプレッソのほろ苦さを

重ねた「マロンカフェラテ」など、秋の訪れを華やかに彩る

限定ドリンクをご用意いたしました。 

 

・「フィーバーツリー シャインマスカットビネガー」 1,320円（税込） 

世界中から厳選した植物由来の成分を使用し、お酒の個性を引き立てるプレミア

ムミキサー「フィーバーツリー」。 

ご好評いただいたサマーカクテルに続き、この秋、新作カクテル「フィーバーツリ

ー シャインマスカットビネガー」が登場いたします。ジンをベースに、「フィー

バーツリー エルダーフラワートニック」の華やかな風味とビネガーの心地よい酸

味を合わせ、すっきりとした味わいに仕上げました。シャインマスカットのみずみ

ずしい甘みとジンのキレ、華やかな香りが広がる、この秋ならではの一杯です。秋

ならではの特別なひとときをお楽しみください。（※モクテルの対応も可能です） 

 

 

[ フェア期間 ]   2026年9月25日(金)から11月17日(火) 

[ 限定メニュー ] 

・アフタヌーンティープラン2種 ※予約限定 

「秋の実りアフタヌーンティー」 6,900円 

「生搾りモンブラン付き 秋の実りアフタヌーンティー」 7,900円 

・デザート3種 

「クイーンルージュ ローブ・ド・マリエ パルフェ」 3,600円 

「洋梨キャラメリゼのミルフィーユパンケーキ」 2,800円 

「和栗の生搾りモンブラン 贅沢ミルフィーユパンケーキ」3,900円 ※予約限定 

ドリンク4種 

「秋の実り、勢ぞろい。AUTUMN Sweets Collection」概要 

ご褒美おいもミルクティー 

2,400円（税込） 

すりおろしアップルティーソーダ 

1,100円（税込） 

マロンカフェラテ 

1,100円（税込） 

フィーバーツリー シャインマスカットビネガー

1,320円（税込） 
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・ケーキ2種 

「洋梨とヘーゼルナッツのタルト」 1,100円 ※テイクアウト1,000円 

「ポム・ダムール」 880円 ※テイクアウト800円 

・ドリンク4種 

 「ご褒美おいもミルクティー」 2,400円 

「すりおろしアップルティーソーダ」 1,100円 

「マロンカフェラテ」 1,100円 

「フィーバーツリー シャインマスカットビネガー」 1,320円 

 

 

 

「アニヴェルセルカフェ 表参道」では、【祝福がうまれる場所から日常に“特別なひととき”を】というコンセプトの

もと、食事やスイーツが楽しめる「LOUNGE」、ドリンクスタンド「COFFEE」、上質なパティスリー「CAKE」を展

開しています。お客様の過ごし方に合わせて2つのスタイル(イートイン/テイクアウト)からお選びいただけます。 

 

[ 場所 ] 〒107-0061 東京都港区北青山3-5-30、表参道駅 A2番出口より徒歩1分 

[ 営業時間 ]  LOUNGE 11:00～21:00 / CAKE 11:00～19:00 / COFFEE 11:00～20:00、不定休 

[ 電話 ]  03-5411-5988 

[ URL ]  https://cafe.anniversaire.co.jp/omotesando/ 

予約  https://www.tablecheck.com/shops/anniversaire-cafe-omotesando/reserve 

Instagram  https://www.instagram.com/anniversaire_cafe/ 

 

 

 

アニヴェルセルは「幸せは、祝福されると記念日になる。」をコンセプトに、お客様の幸せの瞬間を人生最高の記念

日にするお手伝いをしています。日本で初めて「ゲストハウス」を採用し、最先端のトレンド発信地・表参道店や、国

内最大規模のウェディング施設・みなとみらい横浜店をはじめ、全国に結婚式場を展開しています。アニヴェルセルは

フランス語で“記念日”を意味し、結婚式だけでなく、プロポーズやカフェ・レストランなど記念日を軸とした商品ならび

にサービスをご提供しています。 

 

アニヴェルセルの式場一覧はこちら https://www.anniversaire.co.jp/halls/ 

 

 

 

 

 

 

アニヴェルセル株式会社について 

「アニヴェルセルカフェ 表参道」 

価格はすべて税込です 

https://cafe.anniversaire.co.jp/omotesando/
https://www.tablecheck.com/shops/anniversaire-cafe-omotesando/reserve
https://www.instagram.com/anniversaire_cafe/
https://www.anniversaire.co.jp/halls/

